/é\
Dﬁﬂ
Hotel
am Kloter

BARILIKBISTRBTBIANKEADME

Vorspeise -

Thunfisicze-aP 5,70
Thunfischtatar auf Blatterteig
mit Limetten-Créme-fraiche

Riesengarnelen in Aromaten gebraten 8,50
auf Erbsrdim-IfFngslauch-Risotto (2 Stick)
Fihlingshafte Blattsalate 6,50

mitehgeB8enbDressing mariniert und
lauwarmem Camembert im SpSB8aguante |

Carpaccio vom argentinischen Angusrind9,30

mit OlivemidersaestolRenem Pfeffer
Rucola und Gaamaad

Suppen

Minsterladander Rinderkraftbriohe 3,00
mit Gemusestrbidelmnnd GrieRkl6RBchen

Suppe vom Schwerter Senf 3,60
und weilleennWmit Brotcrodtons

Samtsuppe von der hiresffgeln K 3,80
mitalchsstreifen und Schnittlauchrdllchen

Standard

8,50

12,70
(4 Stuck)

9,80

13,90
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Fleisch -
Klein Standard

Rindferet vom argentinischen Angusrind18,00 27,00

mit Krauterb8pteckbohnen und Erdapfels@aadden (200g)
Pfeffersauce zdnmeRinder 0,50 1,00

Abtei's Gotttmage 6,40 8,40

Feinste Bratwurantert @ekruce uncthmes frites

dazu ein Glas Champagner 0,11 11,40 13,40

Kapuzinerteller 10,50 14,50

Medaillons vom SchweiaetfoféelalRD Kti
mit Sckeimlkund Kase graSaleessttednu 3k

Fiahlingshafte Blattsalate in mildeBagaatseDressing

mit Bruststreifen vamdAdtdaegladddenbergh,50 9,80
mit Rifmikegspitzen vom Angusrind 7,20 10,80
mit Riesengarnelen in Aromaten gebra®%e3d0 13,90

(2 Stiick) (4 Stiick)

Geschnetzeltes von SchweirndetspdtRender50 14,50
miteknschankGewzZguek Champignons
Krekten und Salatteller

Moénchsteller 10,50 14,50
Schnitzel und Medaillon vom Schwein
auf Champignonsauce mit Speckbehtreen und Krok

Tafelspitz vom Munsterd&mded W 10,50 14,50
mit Meerrettich®aecxilaenddfeln und Salatteller

Rumpsteak vom Angusrind 14,40 21,50
mit Krauterb@mmes frites (100g) (200g)
und Salatteller

SchweineschWetstdblisch 8,90 12,90

mit Schewirebel@8chemkund Champignons
Rosaktoffeln sowie Salatteller

Ardeyamdhéahnchenbrustfaletamatem k 8,90 12,90
in Butter goldbraun gebraten
auf Mangold emmdePRigate
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Fisch

Klein

Gebratenes Zfaledemeti MBurgurdeuce 13,50

auf Erbsrdim-lfngslauch-Risotto
und glaciertearZalt&ten

Riesengarnelen in Aromaten gebraten 11,50
auf geschmolzenen Zwergtomaten (3 Stuck)

undaktoffalrdhpiree

Thunfisch gebratenernoh im K 14,60

mit Mangold ammdePRigate

VEGRARISCH

Risotto védhlimgslauch und Erbsen 6,60

mit Gramalé&no und Zwergtomaten

Spaghetti Basilikum 5,80

migebratenémmuse

dessdr

Geeister Cappuccino 3,60

mit feiner Eierlikdrsahne

Windbeutelzolgen mit weild el &de o k
undalvendel an Zitroreardwitn z

Créme Bralée mitSMamato -
und Cassasice

Naschfewerk Hotel am Kloster
Raffinierte Kdegtiemgkus der Abteikiche

Eis und Heiss
Tasse Espresso mit Baileys und Sahne
sowie eimgelKCappuccino-Eiscreme

Tasse Espresso mit Likéor 43 und Sahne
sowie eingelKMan®halille-Eiscreme

Tasse Espresso mit TWaap@aaia oder Sambuca
und einaged Schlalden-Eiscréme

Standard

19,90

15,90
(6 Stiick)

21,90



